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Vermouth Crianza

Uva: Zalema, Palomino y Pedro Ximenez

Vermouth de vino elaborado partiendo de un vino dulce
a la que se aflade una maceracién de 30 hierbas que
previamente se han preparado en infusién con las
mejores “holandas”, lo que nos da la auténtica esencia del
vermouth. Este elixir se conjunta con el vino dulce
dentro de botas de roble americano para dar como
resultado un cocktail de aperitivo exquisito.

Color: caoba medio.

Aroma: muy complejo y armonioso, con un abanico
impresionante de aromas florales debido a sus maés de
treinta componentes herbaceos, un autentico aroma de
vermouth artesanal.

Paladar: sabroso y untuoso, dulce a la vez que seco y
especiado y con recuerdos herbaceos infinitos a fruta
madura y escarchada. Sobervio final de boca por su gran
variedad de hierbas aromaticas. Pura tradicion artesanal.

Apropiado para aperitivos en general.
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Servir a 10°C
Cont. 75¢l
Alc.15%

Botellas por caja: 6
Cajas por pallet: 100

Bodegas Oliveros
Calle Rabida 12
Bollullos Par del Condado

Huelva, Spain
oliveros@bodegasoliveros.com WWW .bodegasolweros.com




