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Frizzante Oliveros 5.5

Uva: Zalema

Vino elaborado con la variedad de uva Zalema mediante
fermentacién a temperatura controlada en depésitos de
acero inoxidable. Fermentacién alcohélica parcial a 3°C
durante 3 semanas, hasta conseguir los 5.5° de alcohol
(en acero inoxidable).

Color: amarillo pajizo con tonos verdosos y grises.

Aroma: rico e intenso, en el que priman los aromas pri-
marios de la piel de la uva y que mantiene un equilibrio
entre dulzor y acidez con toques de manzana verde.

Paladar: Potente en boca, con un recorrido muy agradable
(sabores dulces con una punta de acidez que le aporta
frescura y nervio). Destaca la fruta tropical en boca.

Sugerencias para servir: consumirlo muy frio, incluso en
copa con hielo y rodaja de limén.
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Servir a 5°C / -2 S Y.
Cont. 75¢l «_,“‘) ’»@ =
Ale. 5,5% '3', A

Botellas por caja: 6
Cajas por pallet: 105

Bodegas Oliveros
Calle Rabida 12
Bollullos Par del Condado

Huelva, Spain
oliveros@bodegasoliveros.com WWW .bodegasoliveros.com




